	عناوین پیشنهادی طرح واره برای رشته- گرایش های مختلف دکتری پژوهش محور سال 98
	عنوان رشته

	1-   شناسایی QTL های مرتبط با عملکرد در انگور
2- بررسی امکان افزایش بیان ژن هاي کد کننده (PRP) Pathogenesis-Related Proteins در انگور
2- بررسی متابولیت هاي موجود در برگ و میوه انگور (متابولومیکس) و مقایسه آن در ژنوتیپ هاي مختلف انگور
4- بررسی امکان انتقال ژن به پروتوپلاست هاي انگور با استفاده از روش های PEG و الکتروپوراسیون 
	بیوتکنولوژی کشاورزی

	1- مدیریت بهینه تنش هاي محیطی (سرما- خشکی و شوري) در باغات انگور
2- مدیریت تغذیه با تاکید بر کاربرد کودهاي زیستی و مواد آلی در باغات انگور
3- کاربرد تیمارهاي قبل از برداشت به منظور افزایش کیفیت و عمر انبارمانی انگور
4- بهینه سازي روش هاي تهیه کشمش با هدف افزایش بازار پسندي و کاهش آلودگی ها
5- مطالعه روش هاي جایگزین خاك کردن باغات به منظور کاهش هزینه ها و کاهش آلودگی هاي قارچی در رابطه با افزایش تحمل به سرما
	فیزیولوژی تولید و پس از برداشت گیاهان باغبانی

	1- بررسی میزان تلاقی پذیري گونه ها ارقام تجاري برخی ارقام درجه دوم انگور به منظور تولید پایه هاي متحمل به خشکی
2- انتخاب ترکیب تلاقی هاي مختلف به منظور تولید ارقام با کیفیت برتر ( بی دانگی، طعم وعطربیشتر) و ماندگاري بیشتر
3- غربالگري ارقام مختلف انگور بر اساس سازگاري به دماي پایین و شناسایی ژن هاي CBF در متحمل و مقایسه با ارقام حساس
4- معرفی کلون هاي مختلف انگور بیدانه سفید و قرمز وبررسی میزان سازگاري آنها به شرایط نا مساعد محیطی در شهرستان ملایر
	اصلاح و بیوتکنولوژی گیاهان باغبانی

	1- مدل سازی اثرات تغییر اقلیم بر نیاز آبی و کارایی مصرف آب انگور
2- بررسی کارایی مصرف کودهای شیمیایی در ارقام مختلف انگور
3- امکان سنجی کشت مخلوط گونه های گیاهی سودمند در تاکستان ها
	آگروتکنولوژی

	1-  منشایابی و پهنه بندی میزان آلاینده های معدنی در تاکستان های انگور
2-  بررسی میزان سموم آلی باقیمانده در محصولات ناشی از تاکستان ها و ارایه سموم بیولوژیک جایگزین
3- اندازه گیری میزان مایکوتوکسین های موجود بر روی کشمش های فرآوری شده و رائه راهکارهای کاهش دهنده آن ها

4- مقایسه اثر استفاده از کمپوست، ورمی کمپوست و چای کمپوست بر حاصلخیزی خاک، تولید و خصوصیات کیفی تاکستان های شهرستان ملایر( رقم خاص)
	محیط زیست



	1- بررسی روش های مختلف تهیه کشمش و مقایسه تاثیر آنها در کیفیت فرآورده 
2- مقایسه و اصلاح روش های سنتی تولید شیره انگور
3- امکان سنجی استفاده از تفاله و هسته انگور در صنایع مختلف از جمله صنایع غذایی
4- استفاده از روش های مختلف همچون پرتودهی هسته ای برای نگهداری و انبارداری انگور و بررسی ارزش غذایی آن
5- استفاده از مواد طبیعی و شیمیایی خوراکی برای حفظ و افزایش کیفیت انگور و تاثیر آنها در فرآورده های بدست آمده از انگور چون شیره و کشمش
6- تقلبات در شیره انگور و روش های نوین تشخیصی

7- تکنیک های افزایش عمر ماندگاری شیره انگور و فرآورده های حاصل

8- بسته بندی های نوین در نگهداری کشمش و محصولات انگور

9-   استفاده از شیره انگور در تولید مواد غذایی فراسودمند

10- روش های نوین فرآوری ضایعات انگور و بهبود روش استخراج ترکیبات زیست فعال

11- افزایش بازده تخمیر انگور با روش های کنترل میکروبی و تکنولوژی های نوین

12- حفظ باکتری های مفید و پروبیوتیک در محصولات تخمیری انگور

13-  استفاده از باکتریوسین ها جهت افزایش عمر ماندگاری محصولات تخمیری و غیر تخمیری انگور

14- نوشابه های تخمیری و غیر تخمیری فراسودمند با ترکیبات استخراجی از انگور

15- آنتی اکسیدان ها، روغن ها و محصولات فراسودمند انگور، روش های استخراج ، خالص سازی، افزایش و نگهداری در دیگر محصولات غذایی
	صنایع غذایی 

گرایش زیست فناوری مواد غذایی و گرایش شیمی مواد غذایی


داوطلبان شرکت در مصاحبه دکتری سال 98 پژوهشکده انگور و کشمش می توانند حداکثر 2 طرحواره با توجه به عنوان رشته – گرایش خود تهیه کنند. عنوان یکی از دو طرح​واره حتما باید از بین موضوعات پیشنهادی پژوهشکده باشد و عنوان طرحواره دوم می تواند به انتخاب داوطلب باشد. ضمنا برای تشکیل پرونده و ارائه مدارک به دفتر پژوهشکده انگور و کشمش در ساختمان مرکزی دانشگاه مراجعه نمایید.
